
  

 

 
 

 
Ontbijtmanden 

Verrassingsbrood 
 

 

 

Bestel telefonisch of kom langs in de winkel. 

 

info@verkindere-verhelst.be  

www.verkindere-verhelst.be 

T 050 41 11 12 

 
 



 

Ontbijtmanden 
De manden kunnen vanaf 7 uur afgehaald worden. Voor het thuisbrengen van manden 
binnen Blankenberge/Uitkerke wordt €5,00 bijgerekend, daarbuiten €10,00. 
 

Standaard ontbijtmand 
Vers fruitsap, 4 verschillende boterkoeken, 6 pistolet/sandwich/piccolo, boerenboter, 4 
sneden maredsous kaas, bordje vleesassortiment, verse huisbereide chocoladepasta, 
ambachtelijke confituur, peperkoek “Brioche”, 1 pakje boterspeculaas, 2 hoeveyoghurt met 
fruit, verse fruitsalade, muesli 
€ 48,00 voor 2 personen 
€ 27,00 voor 1 persoon 
 

Luxe ontbijtmand  
Alles van het standaard ontbijt aangevuld met: verse pannenkoek met bloemsuiker, 
gekookt eitje en gerookte zalm met toast en ajuin. 
€ 58,00 voor 2 personen 
€ 32,00 voor 1 persoon 

 

Extra verkrijgbaar ter uitbreiding ontbijt  
Gerookte zalm op toast met ajuin:  €   3,00 
Gekookt eitje:     €   0,75 
Wenskaartje:      €   1,00 
 
Champagne Couvent Julien 75cl:   € 22,50 
Champagne Couvent Julien 37,5cl:  € 13,50 
Cava Père Ventura 20cl:    €   6,25 
Cava Vinya Pau 75 cl:    € 10,55 
 

 

Verrassingsbrood (min 4 personen) 
Al onze broodjes worden passend gegarneerd. Het verrassingsbrood is te verkrijgen in een 
beer, krokodil of schildpad. Er wordt €15,00 gerekend voor een brood waar ongeveer 40 
broodjes in kunnen. We rekenen 7 broodjes per persoon als volledige maaltijd.  
 
1.10€/st schotel met halve mini belegde broodjes 
1.45€/st schotel met halve mini luxe belegde broodjes 
 
1.30€/st schotel met mini belegde broodjes 
1.60€/st schotel met mini luxe belegde broodjes 
 
1.95€/st schotel met halve belegde piccolo 
2.65€/st schotel met halve luxe belegde piccolo 
 
Gewoon beleg: americain preparé, krabsalade, maredsouskaas, parmaham San Danielle, 
vissalade, vleessalade, gekookte beenham. 
Luxe beleg gegarneerd: gerookte zalm, garnaalsalade, foie gras, camembert, carpaccio 
van filet d’anvers, carpaccio van kippenfilet, zongedroogde tomaat en raketsla, mozzarella 
met tomaat en basilicum. 


